MAISON RAYMOND RAGNAUD

La Maison Raymond Ragnaud propose une large gamme de cognacs et de pineaux
des Charentes issus de terroirs uniques au cceur de Pappellation Cognac.

Des produits naturels et authentiques, élaborés avec soin grace un savoir-faire
ancestral maintenu au godt du jour par des familles passionnées.

RESERVE RARE

Origine

Notre vignoble de 22 ha au cceur du 1¢ cru de la Grande Champagne.

Cépage
100% ugni blanc

Le bouquet exceptionnel de ce cognac est d’une finesse admirable.

Nez musqué, marqué par la bergamote.

Bouche de fruits blancs et jaunes.

Note finale épicée et fruitée en méme temps, moelleux exceptionnel qui exalte
la saveur de la Grande Champagne.

Degré d’alcool
41 % vol.
e .@
; Formats
70 cl

en carafe Orphée
ou en bouteille antique bullée

Raymond Ragnaud
N°4 Le Chateau
16300 Ambleville

+33 5 45 80 54 57
info@raymondragnaud.fr
www.raymondragnaud.fr



